
Garstufen Kerntemperatur (°C) Beschreibung 

Blue Rare 46 – 48 °C lauwarmer roher Kern, roter Saft

Rare 49 – 52 °C
warmer roter Kern, 

roter Saft

Medium Rare 53 – 57 °C
hellroter weicher Kern, 

rosa Saft

Medium 58 – 60 °C rosa mittelweicher Kern, rosa Saft

Medium Well 61 – 65 °C rosa-grauer fester Kern, klarer Saft

Well Done ab 66 °C relativ fester grauer Kern, klarer Saft

Garstufen & Kerntemperaturen 

Unser Fleisch 

Wir servieren Ihnen ausschließlich hochwertiges Angus Rind aus
artgerechter Freilandhaltung.

 Durch die natürliche Fütterung mit Mais entsteht der
unverwechselbare, aromatische Geschmack unserer Steaks.

 Für den perfekten Genuss bereiten wir Ihr Steak standardmäßig
medium zu, sofern Sie keinen anderen Garwunsch äußern. 

Unser Dry Aged Beef ist drei bis vier Wochen in der Reifekammer am
Knochen gereift!


