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Garstufen

Blue Rare

Rare

Medium Rare

Medium

Medium Well

Well Done

Kerntemperatur (°C)

46 — 48 °C
49 —52°C
5357 "C
58 — 60 °C
61 — 65 °C
ab 66 °C

Garstufen & Kerntemperaturen

Beschreibung

lauwarmer roher Kern, roter Saft

warmer roter Kern,

roter Saft

hellroter weicher Kern,

rosa Saft

rosa mittelweicher Kern, rosa Saft

rosa-grauer fester Kern, klarer Saft

relativ fester grauer Kern, klarer Saft

Unser Fleisch

Wir servieren Thnen ausschliefllich hochwertiges Angus Rind aus

artgerechter Freil andh 211 tung.

Durch die natiirliche Fiitterung mit Mais entsteht der

unverwechselbare, aromatische Geschmack unserer Steaks.

Fir den perfekeen Genuss bereiten wir Thr Steak standardmiiflig

medium zu, sofern Sie keinen anderen Garwunsch duflern.

Unser Dry Aged Beef ist drei bis vier Wochen in der Reifekammer am

Knochen gereift! =




